VLASIMSKE ROHLICKY

500 g polohrubé mouky
38 dkg HERA

2 cela vejce

6 dkg drozdi
Sul, 1 1zice cukru

8 Izic mléka

a) zpracujeme tésto a nechame 2 hod odpogivat,

b) z tésta vytvorime 6 stejnych bochanku,

c) postupné rozvalime v kruh a ten rozdélime na 8 dild,

d) vzniknou pravidelni trojuhelniky,

e) kazdy dilek u SirSiho kraje naplnime (mak, povidia, tvaroh, ...)
f) wvytvofime 48 rohlickaq,

g) teplé pocukrujeme.



